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Menu du 28 avril au 2 Mai 2025

Mercredi Vendredi
Jeunes pousses d'épinards Betteraves* vinaigrette Fromage frais et toasts Soladfe de carottes
et crodtons . . ciboulette
T d. © aux Cheeseburger de poulet  Emincé de dinde & I'origan St .ommes e
Goulash de porc au . . Férie pf
oignons et paprika doux Sauce ISeETErTE terre au fromage
mayonnaise/ketchu * °
Sans porc : ceufs brouillés Y / P it Elel [ meliEED Salade verte*
: Chips et salade verte Salade de fruits* o
Riz . . Pont I'évéque*
: ) Pomme ‘ .
Fromage blanc sucré . Pain blanc Créme brulée d la vanille
o Pain burger o
Pain blanc Pain blanc
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Naturellement engagés
Nos matiéres premiéres sont des produits frais (nous n’utilisons jamais de produits surgelés).
Nos préparations sont maison (nous n'utilisons ni produits finis, ni produits industriels).

Les familles de produits suivantes sont issues de producteurs alsaciens : laitages, fruits, IEgumes, pommes de terre, volailles, viandes et produits du boulanger.

Toutefois, pour garantir une certaine variété des menus, nous pouvons étre parfois amenés a proposer des produits d’origine hors Alsace pour ces 7 familles de produits. lls sont identifiés, dans ce cas, par un*

Le pain, les pates, le riz, la semoule, les oeufs et le lait sont issus de I’Agriculture Biologique.

Remarque : pour les enfants de moins de 5 ans, les fromages au lait cru seront remplacés systématiquement par un fromage au lait pasteurisé




